بسمه تعالي
طرح درس برای شيمي آلی (نظری)
رشته کارشناسی صنایع غذایی
مسئول درس: دکتر ثمین حمیدی
	جلسه
	عنوان 

	1
	شناسایی ترکیبات آلی

	2
	ایزومریسم

	3
	آلکانها

	4
	گزینش پذیری در هالوژن دار شدن آلکانها

	5
	آلکن ها

	6
	آلکین ها

	7
	سیکلو آلکانها

	8
	دی ان ها

	9
	پلیمریزاسیون

	10
	امتحان میان ترم

	11
	الکل ها

	12
	فنل ها

	13
	اتر ها

	14
	آلدئید ها و کتون ها

	15
	آمین ها

	16
	امتحان میان ترم


مكان: كلاس : دانشکده تغذیه و علوم غذایی
نكات مهم:
آمادگی لازم دانشجویان قبل از شروع کلاس: مرور درس جلسات قبل و پرسش سوالات يا ابهامات مربوطه؛ پيش مطالعه درس هر جلسه؛ آمادگي براي پاسخ به سوالات احتمالي كه بصورت كتبي يا شفاهي در ابتداي هر جلسه مطرح خواهد شد.
بسمه تعالي
طرح درس برای شيمي آلی (عملی)
رشته کارشناسی صنایع غذایی
مسئول درس: دکتر ثمین حمیدی
	جلسه
	عنوان 

	1
	گروه بندي و ذكر نكات ايمني

	2
	تشخیص اجسام الی و معدنی

	3
	شناسایی عوامل الی (الکلها، فنل ها، آلدئید ها و کتونها) 

	4
	تعیین نقطه ذوب

	5
	تعیین نقطه جوش

	6
	تقطیر ساده 

	7
	تقطیر جزء به جزء

	8
	استخراج

	9
	تبلور

	10
	کروماتوگرافی لایه نازک


مكان: كلاس : دانشکده تغذیه و علوم غذایی
نكات مهم:
آمادگی لازم دانشجویان قبل از شروع کلاس: مرور درس جلسات قبل و پرسش سوالات يا ابهامات مربوطه؛پيش مطالعه درس هر جلسه؛آمادگي براي پاسخ به سوالات احتمالي كه بصورت كتبي يا شفاهي در ابتداي هر جلسه مطرح خواهد شد.
